CLUB SOCIAL

i BIENVENIDO & WELCOME TO CLUB SOCIAL MEXICANO!

Erleben Sie unsere typisch mexikanische Kiiche so, wie man es bei uns in Mexiko macht: Man bestellt

<
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von allem etwas und geniefdt anschliefRend gemeinsam! Wir beraten Sie gerne bei der Auswahl der Speisen.
Enjoy & ;buen provecho!

APERITIVOS | APERITIFS

CAVA
Anna de Codorniu Brut Blanc de Blanc | Brut Rosé

MARGARITA DE LA CASA
Patron Silver | Cointreau | Lime Juice | Lime Cordial

SPRIZZ DE LA CASA
Secret

CSM SPARKLING ICE TEA NON-ALCOHOLIC
G&T Tea | Lime Juice | Sugar | Tonic Water

8,00

14,00

12,00

8,50

In unserer Getrankekarte finden Sie eine grofe Auswahl an Getranken
fiir jeden Geschmack und Anlass! Das Service-Personal berat Sie gerne.

ENTRADAS | VORSPEISEN

PLATOS PRINCIPALES | HAUPTSPEISEN

FRIAS | KALT

GUACAMOLE DE LA CASA W
Avocado | Pico de Gallo | Tortilla-Chips

TOTOPOS CON MOLE Y SESAMO CON ATUN
Tortilla-Chips | Mole Blanco | Sesam | Jalaperios |
roh marinierter Thunfisch

SHRIMP AGUACHILE
Pochierte Garnelen | Avocado | Jalapefios |
rote Zwiebeln | Koriander | Limettensaft

CEVICHE DE FLETAN CON LECHE DE TIGRE
Heilbutt (roh mariniert) | Zitronensaft | Orangensaft |
Granatapfel | Radieschen

BEEF TATAKI
Rinderfilet | Tataki-Sauce | Jalapefios | Salzzitrone |
Sesam | Sesamdl | Koriander

CALIENTES | WARM

FLAUTAS
Gefillte Mais-Tortilla-Flote | schwarze Bohnen |
Cotija-Kase | Guacamole | Sour Cream

PIMIENTOS DE PADRON @
Pimientos | Queso Blanco | Limettensalz | Koriander

OCTOPUS CHILPACHOLE
Tintenfisch | Chilpachole (Sud aus Meeresfrichten,
Gemiise und getrockneten Chilis)

3 St.

13,00

16,50

16,00

19,00

19,50

14,00

13,00

18,00

PULPO A LA PARRILLA CON CHIMICHURRI 34,50
Pulpo aus Galizien | Chimichurri | konfierte Datteltomaten

ROBALO DEL PACIFICO 29,00
Wolfsbarsch | Paprika | Ananas-Salsa | Ananas-Ragout

POLLO A LA DIABLA 31,50
Marinierte Maispoularde | Salsa Borracha (pikant) | Limettenbutter

FILETE DE RES 42,00
Rinderfilet 200 g | 1ila StufRkartoffelpiiree | Broccoli | Rinderjus

FLANK STEAK 36,00
Flank Steak 200 g | Pliree vom gerdsteten Blumenkohl | Guacamole

BURGER DE LA CASA 24,50
Beef | Bun | Avocado | Pico de Gallo | BBQ-Sauce |

eingelegte rote Zwiebeln | Salsa Borracha (pikant) |

Kartoffelecken mit Chipotle-Creme | mexikanischer Krautsalat

COCHINITA PIBIL 33,00
Pulled Pork | Mais-Tortilla | Limettensaft | Bohnenmus

ELOTE MEXICANO @ 5,50
Gegrillter Maiskolben | Habanero-Creme |

Tortilla-Crunch | Chili | Cotija-Kase | Koriander

VERDURAS A LA PARRILLA Y 9,50
Gegrilltes Gemise der Saison | Mole Blanco | Pico de Gallo

PAPAS AL CHIPOTLE @ 8,50
Kartoffelecken | Chipotle-Creme | Jalapefios | Koriander

FRIJOLES DE LA CASA@ 8,00
Schwarze Bohnen | Cotija-Kase | eingelegte rote Zwiebeln

ENSALADA VERDE @ 7,00

Frischer Marktsalat | Gurke | Tomate | Radieschen |
Limetten-Vinaigrette



SIGNATURE MENUS

SHARING MENUS AB 2 PERSONEN

VEGETARIAN MENU O

p. P. 54,00

GUACAMOLE DE LA CASA Y
Avocado | Pico de Gallo | Tortilla-Chips

ENSALADA DEL HUERTO @
Frischer Marktsalat | Gurke | Tomate | eingelegte Radieschen |
Cotija-Kase | krosse Mais-Tortilla-Streifen | Sesam | Limetten-Vinaigrette

BABY TLAYUDA HONGO @
Knusprige Tostada | Pilze | Sour Cream

TLACOYO DE FRIJOL @
Mit schwarzen Bohnen gefiillter Maisfladen | Piiree vom gerdsteten Blumenkohl |
Erdniisse | Chili | Cotija-Kase | Sour Cream

ARROZ CON LECHE @
Milchreis nach mexikanischer Art

TACOS & TOSTADAS

SURF & TURF MENU

p. P. 76,00

GUACAMOLE DE LA CASA Vv
Avocado | Pico de Gallo | Tortilla-Chips

SHRIMP AGUACHILE
Pochierte Garnelen | Avocado | Jalapefios |
rote Zwiebeln | Koriander | Limettensaft

BABY TLAYUDA DE BARBACOA
Knusprige Tostada | Pulled Beef | Sour Cream

FLANK STEAK & PULPO
Gegrillter Tintenfisch und Flank Steak |
Piiree vom gerosteten Blumenkohl

BABY-ANANAS &
Slushy-Style-Ananaspiiree | siiR-saure Chamoy-Sauce

SALSAS

TACOS DE BARBACOA 212,00 315,00
Mais-Tortilla | Beef Brisket | Pico de Gallo |
rote Zwiebeln | Chipotle-Creme | Koriander

TACOS DE HONGOS 212,00 315,00
Mais-Tortilla | Pilz-Barbacoa | Pico de Gallo |

eingelegte rote Zwiebeln | Chipotle-Creme |

Koriander

TACOS DE CHORIZO 214,00 319,00
Mais-Tortilla | Chorizo | rote Zwiebeln |
Salsa Roja | eingelegte rote Zwiebeln | Koriander

TACOS DE CAMARONES 214,00 319,00
Mais-Tortilla | Black-Tiger-Garnelen (Wildfang)|
mexikanischer Krautsalat | eingelegte rote Zwiebeln | Koriander

TACOS DE CARNE ASADA 2 st 15,00 321,00
Mais-Tortilla | Flank Steak | rote Zwiebeln |
Salsa Roja | Koriander

TOSTADA CON ATUN 18,50
Krosse Mais-Tortilla | Avocado | Thunfisch |
Wakame (Algen) | Limette | Chili-Mayo | Sesamél

TOSTADA CON CANGREJOS DE CONCHA BLANDA 18,50
Krosse Mais-Tortilla | Soft-Shell Crab | Avocado |
Pico de Gallo | Sour Cream

TOSTADA TLAYUDA @ 15,00
Mais-Tortilla | Bohnen | Cotija-Kase | Sour Cream | Koriander
+ BEEF BARBACOA 6,00

Preise in Euro
inkl. gesetzlicher
Mehrwertsteuer.

Hier finden Sie die @ veggie
Zusatzstoffangaben-

und Allergenliste zu \1 vegan
unseren Speisen.

05]24

SALSA 2,00
SALSA-SET 5 nach Wahl 7,00
CHIMICHURRI  VERDE CHIPOTLE-MAYO
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ROJA HABANERO-MANGO
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ENSALADAS |SALATE

ENSALADA AVOCADO Y 18,00
Blattsalat | Avocado | Grapefruit | Walniisse | Kiirbiskern-Dressing

ENSALADA DEL HUERTO@ 18,00
Frischer Marktsalat | Gurke | Tomate | eingelegte

Radieschen | Cotija-Kase | krosse Mais-Tortilla-Streifen |

Sesam | Limetten-Vinaigrette

+ ROH MARINIERTER THUNFISCH 7,00
+ BLACK-TIGER-GARNELEN (WILDFANG) 7,00

iCANTA Y NO LLORES!

m m Feiere dein einzigartiges Event mit typisch mexikani- E- E
>_| >_| schen kulinarischen Highlights und Programm im Club

Social Mexicano. Auch die exklusive Buchung fiir unser
< < gesamtes Restaurant ist moglich. Sprich uns gerne direkt

an! Anfragen ab 10 Personen an contact@mex-eat.com E



